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Quality

LOCAL FLAVORS, ENRICHED 

BY THE CULINARY ECHOES 

OF DISTANT LANDS.

BAGNI 77 • BAGNI 77 • BA
G

N
I 77 • BA

G
N

I 77 • BAGNI 77 • BAGNI 77 
• B

AGNI 7
7 

• 

ALLERGENI [ Allergens ] › PAG. 21



2

COLAZIONEBreakfast

SWEET CROISSANTS

SAVORY CROISSANTS

SANDWICHES

PIZZA WITH PORK CRACKLINGS

CREAM-FILLED DOUGHNUT

BRIOCHES DOLCI

BRIOCHES SALATE

SANDWICH

PIZZA CON CICCIOLI DI MAIALE

BOMBOLONE

2,00

3,50

2,50

4,50

3,00

€

€

€

€

€

1,2,6

1,2,6

1,6

1,6

1,2,6
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WITH SOY MILK

WITH BARLEY COFFEE

WITH BOTH

• CON LATTE DI SOIA
• CON CAFFÈ D’ORZO
• CON ENTRAMBI

2,20

2,20

2,50

CAFFETTERIA
Cafeteria

KIMBO COFFEE (CERTIFIED ORGANIC AND FAIR TRADE)

ESPRESSO LACED WITH LIQUOR

CAFFÈ KIMBO

CORRETTO

CAPPUCCINO

2,00

3,50

2,00

€

€

€

€

€

€

ICED SHAKEN ESPRESSO

LECCESE COFFEE (ESPRESSO W/ALMOND SYRUP AND ICE)

LOCAL COFFEE FROM FANO W/RUM, ANISE AND BRANDY

COFFEE CREAM

ETIOPIAN AND YUNNIAN COLD BREW

CAFFÈ SHAKERATO

CAFFÈ LECCESE

MORETTA FANESE

CREMA CAFFÈ

SPECIALTY COFFEE

4,50

3,00

3,00

€

€

€

4,00 €

4,00 €

TABLE SERVICE

1,00 €
SERVIZIO

AL TAVOLO

+BAILEYS ► 5,00€
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NATURALE / FRIZZANTE

GOLDBERG

THOMAS HENRY
GRAPEFRUIT SODA

SUCCHI SOFT
DRINKS+

Soft
  drinks

SUCCHI DI FRUTTA BIO
AZ.AGR. BARTOLACCI
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APRICOT; APPLE; PEAR; GRAPE

• ALBICOCCA; MELA; PERA; UVA 4,00 €

LEMON & ALOE

• LIMONE E ALOE 4,50 €

BLACKBERRY
• MORA 4,70 €

GINGER BEER

SODA AL POMPELMO

BITTER LEMON

3,50

3,50

3,50

€

€

€

WATER IN A CAN WAMI SAN BERNARDO (STILL/SPARKLING)

1,50 €ACQUA 

WAMI SAN BERNARDO, IN LATTINA

PESCA / LIMONE

TASSONI

GOLDBERG TONIC WATER

TASSONI CEDRATA (CITRON SODA)

COCA COLA IN GLASS BOTTLE

ESTATHÉ

CEDRATA

COCA COLA IN VETRO

ESTATHÉ IN LATTINA

TONICA

3,50

3,50

3,50

3,50

€

€

€

€

NORMALE
ZERO
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FOOD

DRINKS › PAG 14NON SI DIVIDONO CONTI PER TAVOLI SUPERIORI  ALLE 6 PERSONE
SEPARATE CHECKS ARE NOT AVAILABLE FOR TABLES OF MORE THAN 6 PEOPLE.
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8,00 €

1,3,10

WOOD-FIRED FOCACCIA FROM CINGOLI WITH BONITO TUNA FILLETS 

IN OIL, PIQUILLO PEPPER, CAPERS, OLIVES, OREGANO

FOCACCIA DI CINGOLI COTTA NEL FORNO A LEGNA 

CON FILETTI DI TONNO BONITO SOTT’OLIO, PEPERONE 

DEL PIQUILLO, CAPPERI, OLIVE, ORIGANO

8,00 €

1,3

WOOD-FIRED FOCACCIA FROM CINGOLI WITH CETARA ANCHOVIES, 

MARINATED ANCHOVIES, DOUBLE TOMATO AND SALAD 

FOCACCIA DI CINGOLI COTTA NEL FORNO A LEGNA 

CON ALICI DI CETARA, ACCIUGHE MARINATE, 

DOPPIO POMODORO E INSALATA

8,00 € WOOD-FIRED FOCACCIA FROM CINGOLI WITH MORTADELLA, 

STRACCIATELLA CHEESE AND CONERO ROCK SAMPHFIRE 

(PACCASASSI)

FOCACCIA DI CINGOLI COTTA NEL FORNO A LEGNA 

CON MORTADELLA, STRACCIATELLA E PACCASASSI 

DEL CONERO

15,0 €

1,4,9

MONKFISH TRIPE BY MORENO CEDRONI, 

SERVED WITH FOCACCIA CROUTONS

TRIPPA DI CODA DI ROSPO "MORENO CEDRONI" 

CON CROSTINI DI FOCACCIA

30,0 € SIBERIAN CAVIAR PISANI DOSSI, PRESERVATIVE-FREE 

(10g), CROUTONS + CREAMY MASCARPONE

CAVIALE SIBERIANO PISANI DOSSI SENZA CONSERVANTI (10g) 

CON CROSTINI E MASCARPONE CREMOSO
1,3,6

1,6,7

PAG.1

TAPASall day
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(MEAT)

(VEG)

DALLE
//FROM
16:30TAPAS

PAG.2

afternoon
(FISH)

TIGELLE ARTIGIANALI DI PESCE 3,00 €

— POLPO DELLA GALIZIA, POMODORO, AIOLI DI PAPRIKA AFFUMICATA

— TONNO MARINATO, MAYO LIMONE, PESCA 
— SALMONE SELVAGGIO AFFUMICATO, SALSA YOGURT E VALERIANA

-  GALICIAN OCTOPUS, TOMATO, SMOKED PAPRIKA AIOLI

-  MARINATED TUNA, LEMON MAYO, PEACH
-  SMOKED WILD SALMON, YOGURT SAUCE AND LAMB'S LETTUCE

TIGELLE ARTIGIANALI VEGETARIANE 3,00 €

— MOZZARELLA DI BUFALA E MIRTILLO SCOTTATO
— STRACCIATELLA E POMODORI
— GORGONZOLA, PERE, NOCI E SAPA

-  BUFFALO MOZZARELLA AND SEARED BLACKBERRY

-  STRACCIATELLA CHEESE AND TOMATOES
-  GORGONZOLA CHEESE, PEAR, WALNUTS AND "SAPA" (GRAPE MUST SYRUP)

TIGELLE ARTIGIANALI DI CARNE 3,00 €

— CRUDO E POMODORO
— MORTADELLA E STRACCIATELLA
— CIAUSCOLO

-  PROSCIUTTO CRUDO AND TOMATO
-  MORTADELLA + STRACCIATELLA CHEESE
-  CIAUSCOLO (TRADITIONAL SOFT, 
    SPREADABLE PORK SALAMI)

1,2,3

1,2,3

1,3,6

1,2,3

1,2,3

1,3,6

1

1,6,7

1

1,6

1,6

1,6,7

1,6

1,6

1,6,7
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CHIEDI
I PIATTI
DEL
GIORNO!

OGNI GIORNO PIATTI DI PESCE, 

DI CARNE E UNA TAPAS NUOVI

EVERY DAY A NEW FISH DISH, 

MEAT DISH AND TAPAS › JUST ASK!New
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8,00 €

1,2,3

BAKED COD CROQUETAS 
WITH SMOKED PAPRIKA AIOLI

CROQUETAS DI BACCALÀ AL FORNO 
CON AIOLI DI PAPRIKA AFFUMICATA

7,00 €

10

CORN TACO FROM MARCHE WITH PULLED PORK, 

TABASCO AND SEARED PINEAPPLE

TACO DI MAIS MARCHIGIANO CON PULLED 
PORK, TABASCO E ANANAS SCOTTATO

15,00 €

1,3,6

FOCACCIA CROUTONS WITH CREAMY 

MASCARPONE AND CANTABRIAN ANCHOVIES 

CROSTINI DI FOCACCIA, MASCARPONE 
CREMOSO E ALICI DEL CANTABRICO

5,00 €

1,3

APULIAN DURUM WHEAT "FRISELLA" WITH CETARA 

ANCHOVIES, TOMATO, OREGANO AN EVO OIL

FRISELLA PUGLIESE DI GRANO DURO 
CON ALICI DI CETARA, POMODORO, 
ORIGANO E OLIO EVO
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CARNE
LAMeat

dishes

TUTTI I PIATTI SONO ACCOMPAGNATI DA 
FOCACCIA A LIEVITAZIONE NATURALE 
SERVITA A PARTE; IL NOSTRO OLIO EVO BIO 
È DELL’ AZIENDA AGRICOLA BARTOLACCI. 
IL COPERTO DI 2 € SI INTENDE PER 
IL SERVIZIO DEL PRANZO.

ALL DISHES ARE SERVED WITH NATURALLY 
LEAVENED FOCACCIA SERVED ON THE 
SIDE. OUR ORGANIC EXTRA VIRGIN OLIVE 
OIL IS FROM "AZIENDA AGRICOLA 
BARTOLACCI". THE COVER CHARGE OF €2 
IS APPLIED ONLY FOR LUNCH SERVICE.

MARCHIGIANA BEEF CARPACCIO, 

CONFIT DATTERINI TOMATOES, 

CREAMY MASCARPONE, 

TOASTED HAZELNUTS, 

ARUGULA PESTO

MARCHIGIANA BEEF CARPACCIO, 
CONFIT DATTERINI TOMATOES, 
CREAMY MASCARPONE, TOASTED 
HAZELNUTS, ARUGULA PESTO

ROAST BEEF WITH HOMEMADE 

SWEET AND SOUR HONEY AND 

DIJON MUSTARD DRESSING

ROASTBEEF CON AGRODOLCE 
HOMEMADE DI MIELE E SENAPE 
DI DJONE

TURKEY BREAST ON A BED 

OF MIXED GREENS, PINK 

GRAPEFRUIT AND CHILLED 

CELERY 

FESA DI TACCHINO SU LETTO 
DI INSALATINA, POMPELMO ROSA 
E SEDANO GHIACCIATO

100% PATANEGRA JAMÓN DE 

BELLOTA (AGED 42 MONTHS) 

HAND-CARVED, SERVED 

WITH BREAD WITH TOMATO

PATANEGRA 100% 
JAMON DE BELLOTA 42 MESI 
TAGLIATO AL COLTELLO 
E PAN TOMATE

PROSCIUTTO CRUDO 

FROM MARCHE WITH MELON
PROSCIUTTO CRUDO MARCHIGIANO 
                   E MELONE

6,7

9

8

1

16 €

16 €

15 €

30 €

12 €

(AZ. PALOMBINI)
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PESCEIL
fish

dishes
PLAIN GALICIAN OCTOPUS, 

OXHEART TOMATO + SMOKED 

PAPRIKA AIOLI

POLPO DELLA GALIZIA AL NATURALE, 
POMODORO CUORE DI BUE E AIOLI 
DI PAPRIKA AFFUMICATA

SMOKED WILD NORWEGIAN 

SALMON, SWEET + SOUR HONEY 

+ LEMON DRESSING, CRUNCHY 

APPLE AND TOASTED CASHEWS

SALMONE SELVAGGIO NORVEGESE 
AFFUMICATO, AGRODOLCE DI MIELE 
E LIMONE, MELA CROCCANTE 
E ANACARDI TOSTATI

MARINATED COD CARPACCIO, 

LAMB'S LETTUCE, BLACK 

OLIVES, ORANGE AND 

ORANGE-FENNEL MAYO

CARPACCIO DI BACCALÀ MARINATO, 
VALERIANA, OLIVE NERE, 
ARANCIO E MAYO ARANCIO 
E FINOCCHIETTO

MARINATED TUNA, PEACH 

BRUNOISE, LEMON MAYO 

AND CRUNCHY CELERY

TONNO MARINATO, BRUONISE 
DI PESCA, MAYO AL LIMONE 
E SEDANO CROCCANTE

2,3

3,7

2,3

2,3,8

16 €

17 €

16 €

17 €
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CHIEDI
I PIATTI
DEL
GIORNO!

OGNI GIORNO PIATTI DI PESCE, 

DI CARNE E UNA TAPAS NUOVI

EVERY DAY A NEW FISH DISH, 

MEAT DISH AND TAPAS › JUST ASK!New

6,7

6

1,8

CARNE
NÈ

PESCE
NÈ

INSALATA MEDITERRANEA

MEDITERRANEAN SALAD: SEASONAL VEGETABLES, DRIED 

FRUIT/NUTS, FETA CHEESE, OLIVES, YOGURT & LIME DRESSING

VERDURE DI STAGIONE, FRUTTA SECCA, 

FETA, OLIVE, DRESSING DI YOGURT E LIME

INSALATA DI FRUTTA

FRUIT SALAD: FRESH SEASONAL FRUIT PLATE 

WITH YOGURT AND LIME SAUCE

PIATTO DI FRUTTA FRESCA DI STAGIONE 

CON SALSA ALLO YOGURT E LIME

IL NOSTRO GAZPACHO
OUR GAZPACHO

10,00 €

8,00 €

8,00 €
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IL DOLCEDesserts

7,00 €CREMA AL SOL
CREMA DI CIOCCOLATO SPALMABILE E TIGELLE

CHOCOLATE SPREAD AND TIGELLE (ITALIAN FLATBREAD)

“CHOCOLATE FOR FAMILY”

5,00 €ice creamGELATO

• STRACCIATELLA
STRACCIATELLA ICE CREAM

• CREMA CROCCANTE DI MANDORLE
CUSTARD ICE CREAM WITH ALMOND BRITTLE

• COCCO CON LIME E MENTA
COCONUT ICE CREAM WITH LIME AND MINT

• CIOCCOLATO CON SCORZA ARANCIO CANDITO
CHOCOLATE ICE CREAM WITH CANDIED ORANGE PEEL 

• GELATO CON YOGURT NATURALE CON AMARENE
  DI CANTIANO E GRUÈ DI CIOCCOLATO

NATURAL YOGURT ICE CREAM WITH CANTIANO 

SOUR CHERRIES AND CHOCOLATE NIBS

GELATERIA ARTIGIANALE MAKÌ  //  ARTISANAL ICE CREAM BY "MAKÌ"

6,7

2,6,7

6

6

6

PREPARIAMO LA TUA TORTA
FIRMATA “PAN DE FRÀ”

YOUR CAKE, IN PARTNERSHIP WITH PAN DE FRÀ

BestwishesOCCASIONI 
SPECIALI?
SPECIAL EVENT?

8
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6 22“POGGIO DEI SANTI”
VERDICCHIO CLASSICO SUPERIORE DI JESI 

(AZIENDA BORIONI, MARCHE) 100% VERDICCHIO

7 27“CLOCHARD”
(LA CALCINARA, MARCHE) 

90% VERDICCHIO, 10% CHARDONNAY E MALVASIA

7 28“EMBLEMA” VESUVIO CAPRETTONE DOC
(CANTINA OLIVELLA, CAMPANIA) 100% CAPRETTONE

6 24“COSTE DEL MOLINO” VERDICCHIO CLASSICO 
(TENUTE PIERALISI, MARCHE) 100% VERDICCHIO

7 28“IL PRIORE” VERDICCHIO CLASSICO 
SUPERIORE DEI CASTELLI DI JESI 

(AZIENDA SPARAPANI, MARCHE) 100% VERDICCHIO

6 24“MARE LIBERO” MARCHE IGT 100% 
VERDICCHIO BIO E NATURE
(MAZZOLA, MARCHE) 100% VERDICCHIO

6 25“ANARKIKA”
(COLLEMARA, MARCHE) 100% RIBONA

7 28“CELESTE” MARCHE IGT
(LA COLLINA DELLE FATE, MARCHE) 100%  CHARDONNAY

7 26“SERRA 46”
VERDICCHIO CLASSICO SUPERIORE (FILODIVINO) 100%  VERDICCHIO

7 28“INNOMINATA”
(TERRACRUDA, MARCHE) 100% GAROFANATA

7 28“RONCAJA”
(FATTORIA MANCINI, MARCHE) ALBANELLA, PINOT NERO

CANTINALAThe Wine Cellar
BIANCHI     WHITE WINES
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7 28“MUN” VINO ROSATO
(LA CALCINARA, MARCHE)

100% MONTEPULCIANO

6 24“EXTRA DRY ROSÈ”
(GUERRIERI, MARCHE) 

100% SANGIOVESE

- 35“RACCONTO N. 3.2” 
BLANC DE BLANC 36 MESI
(LA CANTINA DEI RACCONTI, VENETO)

- 38“RACCONTO 5” BLANC DE NOIR 48 MESI
(LA CANTINA DEI RACCONTI, VENETO)  100% PINOT NERO

- 24“PERTURBATO” METODO ANCESTRALE
(FILODIVINO) 100% VERDICCHIO

- 25“RACCONTO 4”
METODO ANCESTRALE (LA CANTINA DEI RACCONTI) 

100% CORVINA

- 50“TRADITION” CHAMPAGNE EXTRA BRUT
(ANDRÈ FAYS)

PINOT NOIR 85%, PINOT MEUNIER 5%, PINOT BLANC 10%

6 24“BART” BRUT BIO
(AZIENDA AGRICOLA BARTOLACCI) 100% BIANCHELLO

6 24BRUT GAETANO MARRAS
(AZ. GAETANO MARRAS) 50% VERDICCHIO 50% CHARDONNAY

- 26“ANCESTRALE”
(TERRACRUDA, MARCHE) 100% BIANCHELLO

- 30“EXTRA BRUT” 36 MESI
(MENCARONI, MARCHE) VERDICCHIO, MALVASIA, BIANCHELLO

BOLLICINE     SPARKLING WINESBOLLICINE

ROSÈ



16

9,00 €

RHUM GIAMAICANO, 

PUREA DI ANANAS SCOTTATO HOMEMADE, 

LIME, SCIROPPO D’AGAVE

JAMAICAN RUM, 

HOMEMADE SEARED PINEAPPLE PUREE, 

LIME, AGAVE SYRUP

COCO PINA

SIGNATURE

TEQUILA, SUCCO DI CETRIOLO 

E DI ANANAS HOMEMADE, 

SCIROPPO D’AGAVE, LIME

TEQUILA, HOMEMADE CUCUMBER 

AND PINEAPPLE JUICE, 

AGAVE SYRUP, LIME

AGUA FRESCA

GIN SCIROPPO D’AGAVE, 

SODA AL CETRIOLO 

E ZENZERO HOMEMADE

GIN, AGAVE SYRUP, 

HOMEMADE CUCUMBER 

AND GINGER SODA 

PEPINO

RUM, BITTER ALL’ARANCIA, 

PUREA DI PASSION FRUIT, 

SCIROPPO DI ZENZERO, GINGER BEER LIME

RUM, ORANGE BITTERS, 

PASSION FRUIT PUREE, GINGER SYRUP, 

GINGER BEER, LIME

LO ZENZERATO

VODKA INFUSA AL TIMO, 

PUREA HOMEMADE DI PESCA SCOTTATA, 

MIELE AL WASABI, LIME

THYME-INFUSED VODKA, 

HOMEMADE SEARED PEACH PUREE, 

WASABI HONEY, LIME

WABISABI

GIN, 

SCIROPPO DI ANICE STELLATO HOMEMADE, 

LIME, SCHIUMA VEGETALE 

GIN, 

HOMEMADE STAR ANISE SYRUP, 

LIME, VEGAN FOAM 

STAR IN A CUP

BURBON, 

PUREA DI MANGO, 

LIME, MENTA

BOURBON, 

MANGO PUREE, 

LIME, MINT

KENTUCKY SAMBA

NIKKA WISKY, SODA, 

BITTER ALLA CILIEGIA, 

CILIEGIA AL MARASCHINO

NIKKA WHISKY, SODA WATER, 

CHERRY BITTERS, 

MARASCHINO CHERRY

SAKURA

1
( 

D
I 

A
. 

P
O

S
T

A
C

C
H

IN
I 

)
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PUREA DI ANANAS SCOTTATO 

HOMEMADE, LIME, SCIROPPO D’AGAVE

HOMEMADE SEARED PINEAPPLE PUREE, 

GINGER ALE, LIME, AGAVE SYRUP
TIPSY
PINA

SIGNATURE

 IBA

GINGER ALE, PUREA HOMEMADE 

DI PESCA SCOTTATA, MIELE AL WASABI, 

LIME

GINGER ALE, HOMEMADE SEARED 

PEACH PUREE, WASABI HONEY, 

LIME

ZERO
WABISABI

SUCCO DI CETRIOLO E DI ANANAS 

HOMEMADE, SCIROPPO D’AGAVE

HOMEMADE CUCUMBER 

AND PINEAPPLE JUICE, AGAVE SYRUP 
AGUA 
BUENA

SCIROPPO D’AGAVE, SODA AL CETRIOLO 

E ZENZERO HOMEMADE

AGAVE SYRUP, HOMEMADE CUCUMBER 

AND GINGER SODA
TIPSY 
CHILL

GINGER BEER, PUREA DI MANGO, 

LIME, MENTA

GINGER BEER, MANGO PUREE, 

LIME, MINT 
SAMBA

(ZUCCHERO BIANCO DI CANNA, 

MENTA, LIME, SODA, GINGER ALE)

WHITE CANE SUGAR, MINT, LIME, 

SODA WATER, GINGER ALE

VIRGIN MOJITO

(GIN TANQUERAY ZERO ALCOOL, 

TONICA GOLBERG)

ALCOHOL-FREE TANQUERAY GIN, 

GOLDBERG TONIC WATER

GIN TONIC ZER0

22

8,00 €

7,00 €
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IBA
2

COCKTAILS

DIVERSO

PER UN
APERITIVO

International

drinkdifferent

SPRITZ [CAMPARI, APEROL, SELECT]

AMERICANO
NEGRONI
TOMMY’S MARGARITA
COCKTAIL MARTINI / VODKATINI
MOJITO
GIN TONIC
 TANQUERAY
 MALFY POMPELMO (GRAPEFRUIT)

 AQUAMARINA
 HENDRIX
 GIN MARE
 ROKU
MARGARITA
SMOKY MARGARITA
DAIQUIRI
CAIPIRINHA / CAIPIROSKA
VODKATONIC [MOSKOVSKAYA]

 BELVEDERE
VODKASOUR
PALOMA

8

8

8

8

8

8

8

9

10

9

9

10

10

8

9

8

8

8

9

8

8

6

7

€

VERMUTH DEL PROFESSORE ROSSO, 

VERMUTH DEL PROFESSORE BIANCO, 

COCCHI, CLANDESTINO 17.17

VERMUTH

SANGRIA BY NANA
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ITALIAN
BITTERS

DISTILLATI
2

GRAPPA

SPIRITS

EAU DE VIE
DISTILLATO DI FRUTTA BIO BARTOLACCI

(ORGANIC FRUIT SPIRIT FROM BARTOLACCI FARM)

4,50

AMARI CYNAR, VARNELLI, ANISETTA MELETTI,

FERNET, BRANCAMENTA, MONTENEGRO, 

BAILEYS, TONICO VARNELLI

AMARO 253 (ANONIME DISTILLERIE)

VASO COPITA

€

4,50 €

4,50 €

RUM J. BALLY
(RUM AGRICOLO MARTINICA FRANCESE)

(FRENCH MARTINIQUE RHUM AGRICOLE)

7,00 €

WHISKY WILD TURKEY RYE
WILD TURKEY BURBON
NIKKA
SCOTCH SCARABUS

6,00 €
5,00 €
7,00 €
8,00 €

7,00 €

Premium

BRUGAL DOBLEMENTE ANEJADO

MEZCAL
Y TEQUILA
ARTESANAL

MEZCAL PICAFLOR 4,00 €

4,00

8,00

8,00 €TEQUILA DON ABRAHM

BAGNI 77 • BAGNI 77 
• B
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7 
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A
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2
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LE BIRREBeers

PICCOLA — SMALL
MEDIA — MEDIUM

FREERIDE WEST COAS IPA
“DUCATO”

4,00 €

6,00 €

PICCOLA — SMALL
MEDIA — MEDIUM

PRIVAT PILL
“HIRTER”

4,00 €

6,00 €
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SUMMER IS A STATE OF MIND
always remember:
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2
ALLERGENI

ALLERGENS

I numeri indicati accanto a ciascuna voce del menù si riferiscono alla codifica ufficiale dei 
14 allergeni principali normati a livello europeo. Ciascun numero indica la presenza (o 
potenziale presenza per cross-contaminazione) dell'allergene corrispondente nel piatto, 
come illustrato nella legenda ufficiale riportata in calce al presente menù. 

The numbers indicated next to each menu item refer to the official classification of the 14 
primary allergens regulated at the European level. Each number denotes the presence (or 
potential presence due to cross-contamination) of the corresponding allergen in the dish, 
as outlined in the official legend provided at the bottom of this menu.

1. CEREALI CONTENENTI GLUTINE: GRANO, SEGALE, ORZO, AVENA, FARRO, KAMUT E CEPPI 
IBRIDATI, E PRODOTTI DERIVATI.  

2. CROSTACEI E PRODOTTI A BASE DI CROSTACEI.  
3. UOVA E PRODOTTI A BASE DI UOVA.  
4. PESCE E PRODOTTI A BASE DI PESCE.  
5. ARACHIDI E PRODOTTI A BASE DI ARACHIDI.  
6. SOIA E PRODOTTI A BASE DI SOIA.  
7. LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE, INCLUSO IL LATTOSIO.  
8. FRUTTA A GUSCIO: MANDORLE, NOCCIOLE, NOCI, NOCI DI ACAGIÙ, NOCI PECAN, NOCI DEL 

BRASILE, PISTACCHI, NOCI MACADAMIA O DEL QUEENSLAND, E PRODOTTI DERIVATI.  
9. SEDANO E PRODOTTI A BASE DI SEDANO.  
10. SENAPE E PRODOTTI A BASE DI SENAPE.  
11. SEMI DI SESAMO E PRODOTTI A BASE DI SEMI DI SESAMO.  
12. ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI IN CONCENTRAZIONI SUPERIORI A 10 MG/KG O 10 MG/LITRO, 

ESPRESSI COME SO2 TOTALE.  
13. LUPINI E PRODOTTI A BASE DI LUPINI.  
14. MOLLUSCHI E PRODOTTI A BASE DI MOLLUSCHI.

1. CEREALS CONTAINING GLUTEN: WHEAT, RYE, BARLEY, OATS, SPELT, KAMUT, AND THEIR 
HYBRIDIZED STRAINS, AND PRODUCTS THEREOF.  

2. CRUSTACEANS AND PRODUCTS THEREOF.  
3. EGGS AND PRODUCTS THEREOF.  
4. FISH AND PRODUCTS THEREOF.  
5. PEANUTS AND PRODUCTS THEREOF.  
6. SOYBEANS AND PRODUCTS THEREOF.  
7. MILK AND PRODUCTS THEREOF, INCLUDING LACTOSE.  
8. NUTS: ALMONDS, HAZELNUTS, WALNUTS, CASHEWS, PECANS, BRAZIL NUTS, PISTACHIOS, 

MACADAMIA NUTS OR QUEENSLAND NUTS, AND PRODUCTS THEREOF.  
9. CELERY AND PRODUCTS THEREOF.  
10. MUSTARD AND PRODUCTS THEREOF.  
11. SESAME SEEDS AND PRODUCTS THEREOF.  
12. SULFUR DIOXIDE AND SULFITES AT CONCENTRATIONS OF MORE THAN 10 MG/KG OR 10 

MG/LITRE, EXPRESSED AS TOTAL SO2.  
13. LUPIN AND PRODUCTS THEREOF.  
14. MOLLUSCS AND PRODUCTS THEREOF.
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